
MENU DE GROUPE 
Quatre services • 68$

SALADE DE PÊCHES 
Pêches �illées, nœuds de mozz�ella di bufala, 

roque�e, �isé, �gn�s r�ges m�inés, pacanes c�amélisées, vinai�e�e de piments et miel.  

BROCHETTES DU BAYOU | 1 
Bœuf mign�, c�fit�e de p�vr�s r�ges, �gn�s r�ges m�inés, �umble de gau�e de maïs. 

GÂTEAU DE CRABE SANS TRICHE | 1 
Crabe bleu, �inité du sud, zest de ci��. rém�lade, succotash. 

JAMBALAYA RISOTTO
Riz �b�io, bisque de t�ate épicée, �eve�es, and�ille, p�let, �inité du sud. 

BEIGNET TIANA | 1  
C�me à la N�velle-Orléans.

MORUE EN CROÛTE D’HERBES 
M�ue d’Islande, p�ée de patates d�ces, be�e à c�de �c-en-ciel, be�e blanc cajun.  

GUMBO  
And�ille, p�let, sauce l�isianaise épicée, o�as.  

ANGRY LOBSTER 
Spaghe�i Mancini, h��d, chili, bisque �émeuse, �inité du sud, succotash. 

BAVETTE CAJUN

Bave�e de boeuf CAB 8oz, be�e cajun,
p�mes de t�e ra�es poêlées, salade de �isée vinai�e�e de piment et miel. 

Ex�a �eve�es cajuns + 14 / Ex�a queue de h��d cajun + 24

SUGGESTION DU SOMMELIER  

Vin r�ge,  Cagno�o, IGP Puglia, Italie, 2024  (Sangi�ese, M�lot)
Vin blanc, Cagno�o, IGP T�e sicilianne, Italie, 2024  (Lucido, Pinot �igio)

Un ch
oix 
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i

Un choix parmi

Pour tous les
invités

1/2 btl de vin par personne + 22$


